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Wine Mechanics Goteborg
(Vineri) feb 2025 -pagaende

 Servering av mat och vin i deras vineri i Gammel stan, samt vinbarerna i stan. Hérligt och proffsig
stammning. Mycket fokus pa gasterna och bra service!

Tacos and tequila & Made in china Goteborg
(resturang och bar) Okt 2025 -feb 2026

 Servering pa bada resturangerna av mat och dryck. Stimmigt och hdgt tempo.

Tyge och sessil Stockholm
(Naturvinsbar) nov 2023 -maj2025

+ Pa Vinbaren jobbade jag med servering och tog hand om gaster med fokus pa vin och smaratter. Jag
fick ga pa vinprovningar, jobba nara sommelierer, l1ara mig mycket om naturvin och traffa producen-
ter. Jag var ocksa med och ordnade event dar jag designade affischer och menyer bade i pappers-
format och digitalt fér resturangens sociala medier.



Barobao Stockholm
(Resturang) okt 2022 - dec 2023

» Pa Bao tog jag hand om bokningar och placerade gaster i en roll likt hovmastare. Jag larde mig alko-
holservering, Vin, 6l, lattare drinkar och kunde &ven hjalpa till i kbket nér det behdvdes. Har bérjade
jag aven att goéra designjobb. Det startade med eventaffischer at en vinbar i samma koncern i print
och fér sociala medier.

utd, haninge.

Uto virdshus Juni 2022- aug 2022

Servitris

» Min sasongsanstallning pa Ut6 vardshus har innefattat ett roligt och larorikt arbete inom service.Har
innebar det bestéllningar, bonga mat, servera mat, vin och drinka samt gjort lite kaffe i baren. Jag fick
aven chansen att jobba under bréllop dér jag fick lara mig att blanda grundldggande drinkar i baren,
samt sett till att allt kdnns bra for gasterna. Detta jobb har fatt mig att pa ett bra séatt kunna hantera
stressiga situationer, samt fatt utveckla min sociala fémaga med gaster och service i allmanhet

Waynes Coffee Stockholm, Sweden
Café/café bitrade Sept 2021- Juni 2022

+ Min anstéllning pa Waynes innefattade foljande arbete. Jag ansvarade for bemotande av kunder, pa-
fylining av bakverk, mat och kaffe mm men ocksa lokalskétsel. Jag har tidigare gatt en barista utbild-
ning och har mycket bra koll pa kaffe. Service ar véldigt viktigt for mig och att samtala med kunder och
standigt kunna utveckla min férmaga att samtala och beméta. Har var det en hel del ensamarbete som
utvecklade min férmaga att hantera stress och strukturera arbetet.

Villa Dagmar/ Ostermalm Stockholm, Sweden
Service, café, restaurang. Jun 2021- sept 2021

» Min anstéllning pa villa Dagmar har innefattat praktiskt arbete, dels ute i butiken dar det varit
mer fokus pa bakverk, kaffe mm samt bemoétande av fikasugna géaster och sjalvklart bra ser-
vice. Jag har aven gatt en barista - introkurs. Mitt arbete i matsalen har haft fokus pa service,
ta bestéliningar, servera, plocka disk, l&ra mig lite l1att om viner och jobba under stress.

Utbildning

Anna Whitlocks Gymnasium

Estetiska programmet Bild och Form, Profil design Augusti 2019- Augusti- 2022
Basis konstskola Augusti 2024-Juni 2025

Yrgo Grafisk producent och formgivare September 2024- Pagaende



